OKREŚLENIE KRYTYCZNYCH PUNKTÓW KONTROLI (odpowiedź na pytania drzewa decyzyjnego*)
Nazwa produktu:    Surówka z marchwi i jabłka
	Etap/

Produkt wchodzący (surowce, dodatki do żywności).
	Charakter określonego zagrożenia
	Pytanie 1*
	Pytanie 2*
	Pytanie 3*
	Pytanie 4*
	Krytyczny Punkt Kontroli

Nr

	1.   

Przyjęcie     surowca

 
	- mikrobiologiczne

- chemiczne


	tak
	nie
	tak
	tak
	CP

	2.

Magazynowanie  surowca

	- mikrobiologiczne
	tak
	nie
	tak
	tak


	CP

	3.

Przygotowywanie surowców


	- mikrobiologiczne

-  fizyczne
	tak
	nie
	tak
	tak
	CP



	4.

Mieszanie składników


	- mikrobiologiczne

-  fizyczne
	tak
	nie
	nie
	-
	-

	5.

Przechowywanie w urządzeniu chłodniczym
	- mikrobiologiczne
	tak
	nie


	tak


	nie


	CCP-1

	6

Porcjowanie na talerz

	- mikrobiologiczne


	tak
	nie
	nie
	-
	-


